
Rillettes

Sérac ................................................................ 34.-/kg

Fromage frais, tommes lactiques ....................... 4,50.-pc
nature
ail des ours
poivre
thym citronné

Boules de fromage frais ........................................ 1.-pc
   à l'huile de colza, thym & romarin

Petolet ................................................................ 4.-pc
   tomme lactique séchée / demi-sec

fabrication artisanale,
locale, & biologique

Viande 
de la ferme

Sur commande : 
Porc entier ou 1/2 

Agneau entier ou 1/2 

Porc roti
Poules, ail thym romarin
Brebis, cannelle abricot
Brebis, ail herbes du Jura

Yogourts

pièce 2, 30.- / les 6 : 13.-

avec coulis maison : 
nature, pissenlit, poire, mocca,
framboise, fraise, mûre, cassis,
pruneau, raisinet, cerise, figue, 

rhubarbe, abricot, bourgeon de sapin 
aspérule odorante, vanille de Madagascar

Mi-durs (affinage 3 a 12 mois) ............................ 44.-/kg
nature
graines de fenouil
ail des ours
herbes du Jura
mi-durs de garde à la pièce

Le Poivrette ...................................................... 44.-/kg

Le Ridé ............................................................. 44.-/kg

La Raclette ....................................................... 44.-/kg

Fait-à-Boutavant, féta en saumure...................... 44.-/kg

Le Sud .............................................................. 44.-/kg
            tomme crémeuse, thym & romarin

le Malimekoum ................................................. 55.-/kg
            affinage 18 mois, frotté à huile d'olive

Le Pitchou, tomme nature ................................. 4,50.-pc

La Tomme aux herbes ........................................... 6.-pc

Le Crecciu, tomme à croûte lavée .......................... 9.-pc

  Apéritif dès 19.-
 Brunch dès 30.-
Buffet dès 35.-
Repas dès 40.-

TRAITEUR



Feuilletés ............................... pièce 5.-/ à partager 15.-
 Tarte feuilletée avec garniture 

féta épinard
fromage frais olives
agneau abricot
porc persil
sérac basilic noix

Burger / Kebab  ............................................. pièce 30.-
Effiloché de viande d’agneau

Tarte aux carottes ................... pièce 5.-/ à partager 30.-

Tourte cottes de bette.............. pièce 5.-/ à partager 30.-

Brioche au lard .................................................... 4,50.-

Flan parisien ........................... part 5.-/ à partager 36.-
             au lait de brebis

Salée à la crème cannelle ....... part 4,5.-/ à partager 32.-

Tartes
basque ............................................................ 5.-

              crème et raisinet 

noix .............................................................. 5,5.- 
citron meringuée ............................................. 6.- 
fruits de saison ................................................ 6.-

Ramequin mi-dur ................................................ 4,50.-
mi-dur
oignons

Croissant jambon ................................................ 4,50.-

Cake salé ............................................................ 4,50.-
      jambon, olives

Flûtes au chanvre ......................................... 9.-/paquet

Sombrero ..................................................... 8.-/paquet
    pâte feuilletée paprika et mi-dur râpé

www.lepetitboutavant.ch

Vol au vent aux fruits ............................................  5,5.-

Chausson aux pommes .......................................  4,50.-

Croissant inversé au chocolat .................................  4.-

Brioche légère au petit lait
nature ............................... part 3,5.-/ à partager 8.-
pépites de chocolat ..................................... part 4.-

Brioche curcuma framboise ................................. 4,50.-

Coeur de france .....................................................   7.-
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